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Expert autoclave et stérilisation - Autoclave and sterilisation expert

Enregistreur AXImicro type I

MATERIEL

Mesurez la température au travers des systémes vibrants

raitement thermique continu ou en batch, validation de process

°C
°F

iniaturisation extréme et temps de réponse rapide

roduits fins ou grossiers, pasteurisés ou stérilisés, conditionnés ou en vrac
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Expert autoclave et stérilisation - Autoclave and sterilisation expert

Enregistreur AXImicro type Il

Mesurez la température au travers des systémes vibrants

°C
°F

Particularités

eépond aux normes de contact direct en agroalimentaire

ensité et conductivité thermique similaires a celles de vos produits
otale absence d’entretien

urée de vie de 2 a 5 ans selon la fréquence d’utilisation

Applications
ualification de la pasteurisation en continu des graines et fruits a coque
esure de la température des produits pasteurisés ou stérilisés

ocalisation parfaite du point froid dans les emballages méme les plus minces
P et VS de grande précision grace sa forte miniaturisation

ptimisation de process avec quantification de la marge de sécurité industrielle
onctionnement avec les interfaces et logiciels AXITHERM

Performances

« Zéro » perturbation sur le milieu observé

Poids de 3 g pour un volume de 1,6 cm3 soit une densité de 1,8 g/cm3

2 gammes de température : 0 a +125 °C/ +15 a 140 °C/ toujours en étanchéité IP 68
Précision pleine échelle meilleure que + 0,15 °C

Miniaturisation extréme : @ 19,8 x 6,3 mm

Adapté au passage dans les tubes a chauffage ohmique ou a vapeur

Insensible aux chocs et vibrations des tubes ou bandes transporteuses

Vitesse de progression ajustable a chaque systéme vibrant
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